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a cura di 
Giulia Previti (Sapienza Università di Roma)

Giovedì 24 ottobre 2024. Società Romana di Storia Patria - ETS (Piazza della Chiesa Nuova 18, Roma)

10.00: Saluti Istituzionali

10.15: Giulia Previti (Sapienza Università di Roma) – L’appetito vien studiando. Per uno status quaestionis
sull’archeologiadell'alimentazionemedievale tra tradizione, nuovi approcci e prospettive future

10.45: Antonella Campanini (Alma Mater Studiorum Università di Bologna) – Il contenitore "che serà più
conveniente": recipienti a tavola tra basso Medioevo e primaEtà moderna secondo i libri di ricette

11.15: Giuseppe Romagnoli (Università degli studi della Tuscia), Luca Brancazi (Sapienza Università di
Roma), Lavinia Piermartini (Università degli studi della Tuscia) – Sotto il coperchio. Il contributo dei butti
alla conoscenza dell’alimentazione nell’Alto Lazio medievale

11.45: Pausa

12.00: Enrico Giannichedda (Istituto di Storia della Cultura Materiale di Genova) – La cucina come
contenitore

12.30: Rosa Fiorillo, Claudio Caserta (Università degli studi di Salerno) - Elementi archeologici per una
storia dell’alimentazione nella Campaniameridionale

13.00: Discussione

13.30: Pausa pranzo

15.00: Maria Giovanna Santucci (Università Popolare di Medicina degli Stili di Vita) - La funzione sociale
della ceramica nella vita domestica dei monasteri dell’Alto Lazio. Benessere e spiritualità

15.20: Jacopo Russo, Valeria Beolchini (EEHAR-CSIC) - Per una libbra di carne: alcune riflessioni su forme
ceramiche e alimentazione a Tusculum (Monte Porzio Catone)

15.40: Sonia Antonelli, Silvano Agostini, Ilaria Pallotta (Università degli studi ‘G. D’Annunzio’ Chieti-
Pescara) -Cencelle: dalla bottega alla tavola tra caratterizzazione tecnologica e analisi funzionale

16.00: Flora Miele (Sapienza Università di Roma) - Tutti a tavola! Relazioni tra cibo, società e manufatti
ceramici nel bassoMedioevo a Cencelle

16.20: Giorgia Maria Annoscia, Giulia Cati, Giulia Previti (Sapienza Università di Roma) – Salute e
nutrizione: prime riflessioni sulla conservazione degli alimenti nell’abitatomedievale di Cencelle

16.40: Discussione



Venerdì 25 ottobre 2024 – Aula Archeologia, Facoltà di Lettere e Filosofia (Sapienza Università di
Roma, Piazzale Aldo Moro 5)

09.30: Saluti Istituzionali

10.00: Alessandra Pecci (Universitat de Barcelona) –Dalla cucina alla mensa: analisi dei residui organici
in ceramiche tardoantiche e medievali

10.30: Marco Valenti, Cristina Menghini (Università degli Studi di Siena) – Alimentazione e Società in
Toscana nel Medioevo: analisi, modelli e dinamiche economiche

11.00: Maria Turchiano (Università degli Studi di Foggia) – Archeologia del cibo. Ceramica, sistemi socio-
economici e paesaggi dell'alimentazione nella Puglia tardoantica e altomedievale

11.30: Pausa caffè

12.00: Rossana Martorelli, Laura Soro (Università degli Studi di Cagliari) - Cagliari nell'età degli Judikes
(XI-XIII secolo). Status quaestionis sulle ceramiche d'importazione e locali nei luoghi di culto della città

12.30: Antonino Meo, Alessandra Molinari, Paola Orecchioni (Tor Vergata Università degli studi di
Roma) - Cosa bolle in pentola? Cultura alimentare nella Sicilia medievale attraverso l'analisi delle forme
ceramiche e dei residui organici

13.00: Discussione

13.30: Pausa pranzo

14.30: Massimiliano David, Stefano De Togni, Maria Stella Graziano, Claudia Minniti (Sapienza
Università di Roma) - Archeozoologia e alimentazione in Ostia Tardoantica. Il caso dell’edificio IV, IX, 5

14.50: Marco Ricci (Collaboratore del Museo Nazionale Romano, Crypta Balbi) - A Roma nel Medioevo:
cucina emensa. Una sintesi dai dati materiali

15.10: Barbara Ciarrocchi (SS-ABAP di Roma), Chiara Giobbe (Museo Nazionale Romano) - Consumi e
alimentazione delle famiglie Riario ed Altemps (fine XV-XVII secolo). Analisi delle ceramiche da fuoco
dagli immondezzai di Palazzo Altemps

15.30 – Pausa

15.45: Francesca Zagari (Sovrintendenza Capitolina), Caterina Di Matteo (Sapienza Università di
Roma), Giulia Previti (Sapienza Università di Roma) – Il contributo della ceramica invetriata da fuoco alla
ricostruzione dell'insediamento medievale e moderno tra Campidoglio e l'area della Consolazione.
Vecchi e nuovi dati a confronto

16.05: Cinzia Palombi, Daniela Quadrino, Carla Vaudo (SABAP per le province di Frosinone e Latina) -
Nuove acquisizioni sulle ceramiche medievali di Ninfa (Cisterna di Latina): dati di scavo e analisi
preliminari

16.25: Fabrizio Vallelonga (MiC-Direzione regionale musei nazionali della Toscana) - Ceramiche
medievali dal territorio di Leopoli-Cencelle: il sito di RipaMaiale (Allumiere-RM)

16.45: Discussione

17.15: Conclusioni a cura di Alessandra Molinari

Per informazioni: convegno.ceramicheromalazio9@gmail.com
giulia.previti@uniroma1.it

Il convegno è stato realizzato grazie al contributo concesso dalla
Direzione generale Educazione, Ricerca e istituti Culturali
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